LE CONE D’AIR RESIDUEL DANS LES
EMBALLAGES FLEXIBLES?...

1- Evaluation pratique DES METHODES sur des BIB de
divers volumes et surface de la bulle d'air

résiduelle ainsi que sa composition,
2. CONTROLE et REDUCTION des phénomeénes.

Gilbert Drolet, chimiste/qualite, SAQ
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1) Introduction

B
Geénéralités
Apparition de la vigne et du vin en 6000 av.]-C

j ‘JO vighoble J,JIJSC] 'a 40 000
PDOUtEEIllES produites annuellement par

Vignoenie,
-consommationtannuellerest ae 201 defvin
palr Nabitamt.

jleurs types de conditionnement du vin dont le bag-
In-Box ou vinier sont en plein developpement avec une
croissance annuelle de 10% depuis ces 10 dernieres

annees!
g
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1) Introduction
Le concept Bag-In-Box (BIB)

Poche multi segments Soudure

Goulot pour recevoir

contenant le vin, obine ) fim goulot

Soudure
Film intérieur

alimentaire (PE) Adhésion des 2 couches ou

Film extérieur barriere
(PET-MET ou co-ext ( 3+ autres...
plies))

Boite cartonnee personnalisable
contenant la poche faisant office de squelette
externe.
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ntroduction

Les avantages du BIB
+Permet de contenir des volumes allant de 2 a 20L,

abus mecaniques et assure le cote marketing car,
personnalisable.
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2) Problématique et objectifs de |IEtude

Provenance ou sa genération ( gaz interne )? Sa composition
en gaz d’interet, sa surface, son volume varient-ils?

Détermination des taux d'oxygene et de dioxyde de carbone
dans la bulle, voir leurs eévolutions au cours du temps et
suivant le type de vin et portabilité de lI'instrumentation.
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Matériel d'éetude :

Est composé de 50 unités de BIB
1 E 4 )] € A

sur un BIB dure environ
de 4 a 5 min. par méthode
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1- Le gabarit d'examen

Agriculture et
Agroalimentaire Canada

Gabart d'Examen de la Bulle d'Air Résidudlle (Surface i Plat) pour BIB

BIB Grading Template for Residual Air Bubble on Flat Sutface
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3) Materiel et Méthodes
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2- Le rapporteur d'angle flexible ( angle®° et
apotheme ( cm )): pour la détermination de la
surface d'échange et du volume du

Mesure sur une poche
non tronquee
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Le Mocon Pac Check
Modele 325 :

D

aiguille filtres
septum

ecran d'affichage des résultats
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3) Materiel et Méthodes

Gaz de calibration

mocon

| Portable 0,/CO, Analyzer N ” I
i

ocon

Portable 0,/c0, Analyzer

mocon

Portable 0,/€0, Analyzer

Vs,
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Formats de 3 & 4L et 10 & 20L

DL RN v T

LT | )
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4) Résultats

B
BIB Mesures
format type de vin nd d'unités a (° a(cm SLc/SLg (%) | SL/ST (% VIVT (%
2L rouge 9 7 moyenne
1 écart-type
7 CV (%)
2L blanc 9 7 moyenne
1 écart-type
15
rouge 5 60 9 6 5 moyenne
6 10 11 21 19 CV (%
rouge 18 4 2 moyenne
1 écart-type
33 CV (%)
4L blanc 7 5 moyenne
1 écart-type
27
20L rouge 1 56 12,3 15 4 2
20L blanc 1 56 10,3 14 4 2

Tableau des valeurs moyennes de l'angle du coéne, de lI'apotheme,
et des rapport SLc/SLg, SLc/ST et V/IVT en fonction des litrages.

i+l
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4) Résultats : évolution des SL vs L

Comparaison
SL ellipse=f(litrage) SL cbne=f(litrage)
1800 250
1600
— 1400 20
£ 1200 <
@ 1000 | = 10 |
2 W vins rouges i B vins rouges
s 0 W vins blancs S 100 M vins biancs
= 600 =
a0 o o
“
, N - :
3 4 20 3 4 2
lirage (L) litrage (L)
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Calculation for and

Residual Air Volumes Vs
( models 90° angle)

+ Results and discussion

Figure 4 : % (SL/ST) Vs Litrage (cm?

—e—S1L=90
— = SL=134 Seven

SN potential

SL=250 :
IR Scenarios
—e— SL=375 ( sz )
——SL=444
Litrage (L)
The bags of to air than the bags of higher litre
capacity (10L and 20L). The of the wine of the former are more

Important than the later format.




4) Résultats : évolution Vol. cone gazeux vs L

V cone=f(litrage)

400
350
300
@
£ 250
&
© 200 M vins rouges
S M vins blancs
S 150
©
> 100
O _
3 4 20
litrage (L)
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Calculation for Lateral Surfaces and
\VAS

( models 90 ° angle)

+  Results and discussion

Figure 5 : Residual Arr Volume Vs Litrage (L

_ Seven

= potential

g Scenarios
) (cm3)

Optimal I
zone
10 15
Litrage (L)
The air bubble volume content in the voluminous in the little bags but

In proportion it is more important . So, we know there is
itself in the 2 litres BIB than in the bags of 20 litre format.




4) Résultats : évolution des SL vs age (2L)

SL ellipse=f(temps) —Surestimation SL cone=f(temps)
160 160

150 140

140 120
5 130 = 100
© 0 \qns o g vins rouges
= “*vinshla S “#vins blancs
_?) [&)
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90 20

80 0
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4) Résultats : évolution Vol. cone gazeux vs age (2L)

V du céne (cm3)

250

200

=
a1
o

=
o
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a1
o

o

V cone=f(temps)

N
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- \ins rouges
“®\ins blancs

s e

Zone Maximun

4-6 M
2 3 4 5 6 7 8 9
nombre de mois
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4) Résultats : évolution taux gazeux vs age (2L)

N
%02=f(temps) %CO2=f(temps)
14 60
12 “\Q\ 50
! “ /\
g 08 Hing fouges = % - vins rouges
o 06 *vinsblanes S vins blancs
S 3 B |
o ~Zone K\: P Zone
02 imun 10 Maximu
y ./
4-6 M 4-6 Mn*//\T
0 \ 0 \ \
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nombre de mois nombre de mois
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O
5) Discussion

L'angle du cone et I'apotheme (a) :

pour

C
=)
~
=)
)
)

PIUS a capa irage augmente, plus Ulfiac C son veltume
diminuent Jr~JJ~ de 2IL & 20L, " |

5 9% 4 /% r)our le volume Inférieur de 10 a 5%
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Les surfaces d'échange et le volume de la bulle de gaz
augmentent jusqu'a un maximum a 5 mois pour ensuite
diminuer jusqu'a 8-9 mois : ( intérét a suivre entre 4-6 M)

5 mois pour les blancs et 0.4% pour les rouges

Pour le dioxyde de carbone, on retrouve 48% pour les
blancs et 22% pour les rouges, respectivement.
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Reéeduction:

=Intra-usine
production,
fermentation,

conservation

( etat) des sacs
et valves,
Inertage et

fermeture!

s
L2 Ar (gaz S
C g

\ résiduels)? _~

N\
N\

,I
\
\,’

Diagramme d'ISHIKAWA .77

FesTssssoe===

] | Arbre de Décision | “>BONE' .-

FISH ™~

¥ | chuses |

Systeme de Production

v

\\ PRODUIT ET !
M. \NSTALLATION ,

DE /

\ QUALITE [’

Facteurs Humain

©

Dr. Gilles Doyon,

2008.
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Qualité & Sécurité, Entité Tracable et Fabrication :
--multiple interactions externes validées  ??--

Flux d'informations fonctionnels établis

-pré- & post-usine

Transport

Temperature/ HR%,
Certification des
controles: ISO-, HACCP

Camion, Avion,
Conteneur, cite

via deS ' /- Entrepot-
Agences reconnues, | S
Personnel qualifig,

Transport (

Distribution

@
A
Détaillant .I

C

et
dédais prescrits!
Encodage & logistique
finalement,
Actions correctives
et rappels.

Dr. G. Doyon, 2008




+La mise en place de protocoles, de méthodes/ instrumentation
fiables et portables permettront le suivi et la réduction des résidus
gazeux inadéquats, aussi identifier les défectueux,

+Le Mocon Pac Check Modele 325 s'est avere de grande importance
pour mesurer |'espace de téte en oxygene et dioxyde de carbone

out comme, structurer des équipes de performantes et a I'aff(]
des nouveautés!
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